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La Maison de Venoge ressuscite la 
mythique Cuvée des Princes créée 
dès 1864 par Joseph de Venoge en 
hommage aux Princes d’Orange. 

Son élégante carafe caractéristique 
rappelle les habitudes de la grande 
aristocratie européenne du début 
du 20ème siècle qui décantait le 
Champagne en flacons de cristal.

D O S A G E

• Dosage : 6 g / litre

I M P R E S S I O N  G U S TAT I V E

La sélection minutieuse de vignobles 
encépagés par le Pinot noir dans la 
grande et petite montagne de Reims 
apporte minéralité et droiture, les 
parcelles sélectionnées des vignobles 
des Riceys amènent eux la richesse  
à ce grand vin de Champagne. 
Marquée par les arômes de groseilles 
et de fraise soulignés d’agrumes 
(pomelo chinois, zeste d’orange), 
la cuvée Princes Rosé se déguste à 
merveille à l’apéritif et accompagne 
à la perfection le homard et le saumon.

A S S E M B L A G E

• Pinot Noir 100%

Q U A N T I T É S  L I M I T É E S  :
N O U S  C O N TA C T E R

R OS É

• Pinot Noir 100%

• Dosage : 6 g / litre
• Alcool : 12 % / Vol.

A precise selection from the Petite and 
Grande Montagne de Reims brings 
minerality and rectitude to Princes 
Rosé, while the grapes from les Riceys 
bring richness to this great wine of 
Champagne. The strawberry and 
gooseberry flavors, paired with citrus 
aromas make this Champagne a true 
wonder to enjoy during the aperitif, 
with lobster or salmon.

TASTING NOTE

BLEND

TECHNICAL

The House de Venoge resurrects the 
mythical Champagne Princes created in 
1864 by Joseph de Venoge in honor of 
the Orange Princes. Its elegant and 
famous carafe recalls the crystal flasks 
in which European aristocracy used to 
decant their champagnes in the early
twentieth century.

Limited Quantities
Contact Us 


