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La Maison de Venoge ressuscite la 
mythique Cuvée des Princes créée 
dès 1864 par Joseph de Venoge en 
hommage aux Princes d’Orange. 

Son élégante carafe caractéristique 
rappelle les habitudes de la grande 
aristocratie européenne du début 
du 20ème siècle qui décantait le 
Champagne en flacons de cristal.

D O S A G E

• Dosage : 6 g / litre

I M P R E S S I O N  G U S TAT I V E

Composée principalement de 
Premiers et Grands Crus issus de  
la montagne de Reims, complétés  
par une sélection parcellaire de la  
commune des Riceys, la cuvée 
Princes Blanc de Noirs se caractérise 
par une certaine vinosité et une 
grande richesse aromatique qui 
ne compromettent en rien sa 
fraîcheur. Des arômes de fruits 
rouges frais et de cassis donnent 
à ce blanc de noirs un caractère 
enjôleur.

A S S E M B L A G E

• Pinot Noir 100%

Q U A N T I T É S  L I M I T É E S  :
N O U S  C O N TA C T E R

B L A N C  D E  N O I R S

• Pinot Noir 100%

• Dosage : 6 g / litre
• Alcool : 12 % / Vol.

Princes Blanc de Noirs is made mostly 
from the Montagne de Reims Premier 
and Grands Crus. The blend is 
completed by a careful selection of 
p a r c e l s f r o m l e s R i c e y s . T h i s 
champagne unveils a winey profile 
where aromatic richness and freshness 
are balanced. This Blanc de Noirs 
reveals captivating aromas of fresh red 
fruits and black currant.

TASTING NOTE

BLEND

TECHNICAL

The House de Venoge resurrects the 
mythical Champagne Princes created in 
1864 by Joseph de Venoge in honor of 
the Orange Princes. Its elegant and 
famous carafe recalls the crystal flasks 
in which European aristocracy used to 
decant their champagnes in the early 
twentieth century.

Limited Quantities
Contact Us 


