
La coda di volpe è un antico vitigno campano conosciuto già ai tempi 
dei romani come “ cauda vulpium”.  Un tempo era considerato un 
vitigno di secondo piano utilizzato esclusivamente come uvaggio. 
Oggi, grazie alla vinificazione in purezza con metodiche moderne, ha 
raggiunto livelli qualitativi molto alti.
Il vino è di colore giallo paglierino con riflessi dorati; al naso si 
avvertono sentori di frutta bianca ed erbe aromatiche con prevalenza 
della camomilla. Secco al palato con bella freschezza e sapori di frutta 
matura con buona persistenza.

Irpinia Coda di Volpe
d.o.c.

Classificazione:
Vino bianco fermo
Vitigno:
100%  Coda di Volpe 
Provenienza delle uve e caratteristiche dei 
vigneti:
Vigna di proprietà aziendale in agro di 
Montemiletto a 500 ~ 550 metri s.l.m.
Natura del terreno:
Sabbioso - medio impasto
Anno d’impianto:
2012
Sistema di allevamento:
Guyot
Densità d’impianto:
3300 ceppi per ettaro
Resa per ettaro:
100 quintali
Epoca di raccolta:
Prima decade di ottobre
Grado alcolico:  12,5%



Irpinia Coda di Volpe
d.o.c.

Coda di volpe (fox tail) is an ancient vine from Campania region 
known already at the times of Ancient Romans as “cauda vulpium”.  
Once upon a time it was considered a second class vine used only as 
blend. Nowadays thanks to the winemaking in purity with modern 
methods, has reached very high qualitative levels.
Wine is straw yellow color with golden reflections, at the nose you 
can smell white fruit sensors and aromatic herbs with prevalence of 
chamomile. Dry at the palate with a nice freshness and flavours of 
ripe fruit with good persistence.

Classification:
White still wine

Vine:
100% Coda di Volpe

Grape origins and vineyard features:
Selection of grapes from owned estate vineyards located in

Agro di Montemiletto at 500 ~ 550 metres a.s.l.
Soil type:

Sand - medium mixture
Planting year:

 2012
Vineyard training system:
Counter shoulder - guyot

Planting density:
3300 plants per hectare

Yield per hectare:
100 quintals

Harvest Season:
First week of October in the average

Alcohol Content:  12,5%


